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LV 
 

Taukvāres katls 

 
Cienījamais klient! 
Pirms ierīces lietošana, lūdzu, uzmanīgi 
izlasiet tālāk sniegtos norādījumus un 
saglabājiet šo rokasgrāmatu turpmākai 
atsaucei. Ierīci drīkst lietot tikai personas, 
kuras ir iepazinušās ar šo instrukciju. 

Savienojums ar elektrotīklu 
Ierīci atļauts pieslēgt vienīgi sazemētai 
ligzdai, kas ir uzstādīta saskaņā ar 
noteikumiem. 
Pārliecinieties, ka barošanas spriegums 
atbilst spriegumam, kas norādīts ierīces 
etiķetē. Šis produkts atbilst visām 
saistošajām CE marķējuma direktīvām. 

Iepazīšanās ar izstrādājumu 
1. Galvenais indikators (sarkans) 
2. Temperatūras indikators (zaļš) 
3. Temperatūras kontroles slēdzis 
4. Vāks 
5. Tauku filtrs 
6. Vāka rokturis 
7. Galvenie rokturi 
8. Korpuss 
9. Sildelements ar vadības paneli 
10. Atiestatīšanas poga 
11. Min/Max līmeņa atzīmes 
12. Cepšanas nodalījums 
13. Elektrības kabelis ar kontaktdakšu 
14. Strāvas vada glabāšanas nodalījums 
15. Cepšanas grozs ar rokturi 

(iztukšošanas pozīcijā) 
16. Skatlodziņš 

Svarīgi drošības norādījumi 

∙ Lai izvairītos no 
apdraudējumiem, šīs 
elektroierīces vai tās strāvas 
vada remonts jāveic mūsu 
klientu apkalpošanas 
dienestā. Ja nepieciešams 
remonts, nosūtiet ierīci 
mūsu klientu apkalpošanas 
nodaļai (skatīt pielikumu). 

∙ Pirms ierīces tīrīšanas 
pārliecinieties, ka tā ir 
atvienota no barošanas 
avota un pilnībā 
atdzisusi. 

∙ Lai izvairītos no elektriskās 
strāvas trieciena riska, 
nemazgājiet sildelementu ar 
ūdeni un neiemērciet to 
ūdenī. 

∙ Sīkāku informāciju par to, 
kā tīrīt ierīci, lūdzu skatiet 
sadaļā Vispārīga kopšana 
un tīrīšana. 

∙ Lai izvairītos no 
apdraudējumiem, ko 
izraisa netīša 
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termiskās drošības 
atslēgšanās, ierīci nedrīkst 
darbināt ar ārēju komutācijas 
ierīci, piemēram, taimeri, kā arī 
to nedrīkst pieslēgt pie ķēdes, 
ko regulāri ieslēdz un izslēdz 
šāda ierīce. 

∙ Bērniem, kas jaunāki par 8 
gadiem, nav atļauts lietot šo 
ierīci. 

∙ Tomēr ar ierīci drīkst darboties 
vecāki bērni, kas sasnieguši 8 
vai vairāk gadu vecumu, ja viņi 
atrodas pastāvīgā uzraudzībā. 

∙ Šo ierīci var lietot personas 
ar ierobežotām fiziskajām, 
sensorajām vai garīgajām 
spējām, kā arī personām 
bez pieredzes un 
zināšanām, ja šīs personas 
uzrauga vai instruē par 
drošu ierīces lietošanu un 
tās apzinās ar ierīci saistīto 
bīstamību un attiecīgos 
piesardzības pasākumus. 
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Bērniem ir aizliegts rotaļāties ar 

šo ierīci. 
∙ Bērniem nedrīkst ļaut veikt 

ierīces tīrīšanas vai 
apkopes 

∙ Uzmanību! Turiet ierīci 
maziem bērniem (0-8 gadi) 
nesasniedzamā vietā, īpaši 
lietošanas vai atdzesēšanas 
laikā. 

∙ Uzmanību: Uzglabājiet visus 
iepakojuma materiālus bērniem 
nesasniedzamā vietā - tie ir potenciāls 
apdraudējuma avots, piemēram, pastāv 
nosmakšanas risks. 

∙ Neļaujiet taukvāres katlam 
uzkarst bez eļļas/taukiem. 

∙ Lietošanas laikā neatstājiet taukvāres 
katlu bez uzraudzības. 

∙ Katru reizi, kad ierīce tiek izmantota, 
galvenais korpuss, tostarp strāvas 
vads, kā arī jebkurš uzstādītais 
stiprinājums rūpīgi jāpārbauda, vai tajā 
nav defektu. 
Ja ierīce ir, piemēram, nokritusi uz 
cietas virsmas vai ir izmantots 
pārmērīgs spēks, lai atvienotu strāvas 
vadu, to aizliegts turpināt lietot: par 
neredzami bojājumi var negatīvi 
ietekmēt ierīces ekspluatācijas drošību. 

∙ Lai novērstu karstas eļļas izšļakstīšanos, 
ierīci aiz rokturiem novietojiet uz stabilas, 
karstumizturīgas darba virsmas (uz kuras 
nevar izšļakstīties un veidoties traipiem un 
nodrošinot pietiekami daudz brīvas vietas ap 
ierīci). 



 
 

 
∙ Nenovietojiet ierīci zem sienas 

skapīšiem vai piekārtiem priekšmetiem, 
kā arī tieši pie sienas vai stūrī. 

∙ Pārliecinieties, ka tuvumā netiek 
uzglabāti viegli uzliesmojoši 
materiāli. 

∙ Nekausējiet sacietējušos taukus 
tukšā taukvāres katlā: sildelements 
nebūs pilnībā iegremdēts un tāpēc var 
pārkarst, iespējams, izraisot tauku 
aizdegšanos. 

∙ Iepriekš daudzkārt izmantota 
eļļa/tauki var aizdegties, ja tie ir 
pārkarsēti. 
Ja tas notiek, izņemiet kontaktdakšu 
no sienas kontaktligzdas un uzlieciet 
uz ierīces vāku, lai apslāpētu 
liesmas. 
Nelejiet ūdeni karstā vai degošā 
eļļā/taukos. 

∙ Nekādā gadījumā nenesiet un 
nepārvietojiet ierīci, kad tā ir karsta, 
piemēram, lietošanas laikā vai tūlīt pēc 
lietošanas (jo pastāv risks paklupt). 
Ievērojiet īpašu piesardzību: karsta 
eļļa/tauki var izraisīt smagus 
apdegumus. 

∙ Uzmanību: Dažas ierīces daļas 
darbības laikā sakarst, un no vāka var 
izdalīties bīstami karsti tvaiki. 

∙ Nepieskarieties karstai eļļai/taukiem ar 
pirkstiem. 

∙ Karstā eļļā/taukos neievietojiet 
plastmasas piederumus. Nelejiet karstu 
eļļu/taukus plastmasas traukos. 

∙ Neieslēdziet ierīci elektrotīklam, ja 
nav ievietota cepšanas tvertne. 
 Nekādā gadījumā nepieslēdziet 
sildelementu 

barošanas avotam, kad tas ir noņemts no 
ierīces. 

∙ Uzmanību: Neļaujiet ierīcei vai tās 
barošanas vadam pieskarties karstām 
virsmām vai nonākt saskarē ar 
karstuma avotiem. Neļaujiet strāvas 
vadam brīvi karāties; vads jātur tālu 
prom no ierīces karstajām detaļām. 
 

∙ Vienmēr atvienojiet kontaktdakšu no 
sienas kontaktligzdas: 
- darbības traucējumu gadījumā, 
- pēc lietošanas, un 
- pirms ierīces tīrīšanas. 

∙ Atvienojot kontaktdakšu no sienas 
kontaktligzdas, nekad nevelciet 
strāvas vadu; vienmēr satveriet pašu 
kontaktdakšu. 

∙ Uzmanību: Nelietojiet ierīci ārpus 
telpām. 

∙ Ierīci nav paredzēts izmantot ar ārējo 
taimeri vai atsevišķu tālvadības 
sistēmu. 

∙ Ražotājs neuzņemas atbildību par 
bojājumiem, kas radušies nepareizas 
lietošanas vai šo instrukciju 
neievērošanas gadījumā. 

∙ Šo ierīci ir paredzēts izmantot 
mājsaimniecībā un līdzīgiem mērķiem, 
piemēram: 
- personāla virtuvē veikalos, birojos 

un līdzīgās darba vietās; 
- lauksaimniecības darba vidē, 
- viesnīcu, moteļu u.c. līdzīgu 

naktsmītņu klientiem, 
- pansijas tipa iestādēs. 
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Siltumdrošības izslēgšanās 
Ja eļļas/tauku līmenis nokrītas zem drošas 
darbības līmeņa, ieslēdzas iebūvētais 
termiskais drošības aizsargs, un sildelements 
tiek izslēgts. 
 Ja tas notiek, dodiet pietiekami daudz laika, 
lai ierīce atdzistu, un pēc tam pievienojiet 
nepieciešamo eļļas/tauku daudzumu. Lai 
atiestatītu drošības izslēgšanas funkciju, 
izmantojiet atiestatīšanas pogu korpusa 
aizmugurē zem vadības paneļa. 
 
Nospiediet pogu ar piemērotu koka vai 
plastmasas stienīti. Tagad ierīce atkal ir gatava 
lietošanai. 
Ja, neskatoties uz pietiekamu eļļas/tauku 
daudzumu cepšanas traukā, atkārtoti ieslēdzas 
drošības izslēgšanas funkcija, ierīci vairs nedrīkst 
lietot; pirms atkārtotas lietošanas to jāpārbauda 
kvalificētai personai. 

Pirms pirmās lietošanas 
Pirms pirmās lietošanas reizes ierīce jāiztīra, kā 
aprakstīts sadaļā Vispārējā kopšana un tīrīšana. 

Vāks 
Vāka noņemšanas vai uzlikšanas laikā vienmēr 
izmantojiet vāka rokturi. 

Skatlodziņš 
Skatlodziņš ir noderīgs, uzraugot cepšanas 
procesu. Lai novērstu ūdens tvaiku 
kondensēšanos, loga iekšpuse jānotīra ar 
nedaudz eļļas. 

Temperatūras kontrole 
Temperatūras regulators tiek izmantots, lai 
izvēlētos vēlamo temperatūras līmeni. 
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Indikatori 
Sildīšanas laikā iedegas sarkanā indikatora 
lampiņa. 
Kad ir sasniegts iepriekš iestatītais 
temperatūras līmenis, iedegas zaļais 
indikators. 

Cepšanas nodalījums 
Padziļinājums zem sildelementa darbojas 
kā dzesēšanas zona, kurā uzkrājas 
cepšanas procesā radušās daļiņas, kā arī 
citi piemaisījumi. Eļļas/tauku cirkulācijas 
rezultātā temperatūra padziļinājuma zonā 
ir zemāka. Šis savākšanas process 
pagarina cepamās eļļas/tauku kalpošanas 
laiku. 
∙ Cepšanas trauka ievietošana: 

Ievietojiet cepšanas trauku 
korpusā. 

∙ Uzpildīšanas daudzums: 
Pirms uzkarsēšanas eļļas/tauku 
līmenim jābūt starp minimālā un 
maksimālā uzpildes līmeņa atzīmi 
cepšanas traukā. 
Piezīme: Starpība starp minimālo 
un maksimālo atzīmi ir aptuveni 
900 ml. 

∙ Izmantojamās eļļas/tauku veidi: 
Šajā taukvāres katlā drīkst izmantot 
tikai tīru augu eļļu/cietinātus taukus. To 
var karsēt līdz 220° C, un tai ir neitrāla 
garša. 
Nesajauciet dažādu veidu eļļu/taukus. 

Eļļa: 
Mēs iesakām izmantot eļļu, kas 
īpaši paredzēta taukvārei un ko var 
droši uzkarsēt līdz augstai 
temperatūrai. Maksimālais drošais 
tvertnes tilpums ir aptuveni 3 litri. 



 
 

 Lūdzu, ievērojiet maksimālo 

 atzīmi. 

Cieti tauki: 
Nekad nekausējiet cietus taukus tukšā 
taukvāres katlā. Tomēr cietus taukus var 
pievienot tieši cepšanas traukā, ja tajā jau ir 
šķidri tauki līdz minimālā līmeņa atzīmei. 
Ja izmanto cietus taukus, ir nepieciešami 
aptuveni 3 kg. Tauki vispirms jāsagriež 
mazākos gabaliņos un jāizkausē 
atsevišķā katlā, nodrošinot, ka tie ir tikai 
šķidrā stāvoklī, bet nav pārkarsēti: tas 
jādara, lai izvairītos no apdegumu riska, 
kad taukus pēc tam pārlej cepšanas 
traukā. 
 Lūdzu, ievērojiet maksimālo tilpuma atzīmi. 

Izņemams sildelements 

∙ Pirms ierīces pieslēgšanas elektrotīklam 
strāvas vads jāizvelk no glabāšanas 
nodalījuma visā tā garumā un sildelements 
jāievieto attiecīgajās vadotnēs ierīces 
aizmugurē. 

∙ Taukvāres katls ir aprīkots ar drošības slēdzi, 
tomēr to drīkst darbināt tikai ar uzstādītu 
sildelementu un taukvāres trauku. 

Cepšanas grozs 

∙ Grozā tiek ievietots cepamais ēdiens; 
maksimālā ietilpība ir 400 g frī kartupeļu. 

∙ Pirms lietošanas rokturis ir jāpiestiprina 
grozam: saspiediet abas roktura daļas kopā 
un iebīdiet abas leņķveida daļas caur atbalstu 
groza iekšpusē. Pavelciet rokturi atpakaļ, līdz 
abi leņķveida 

elementi sānu virzienā iekļaujas groza 
padziļinājumos, lai tie būtu droši nofiksēti. 

∙ Kad cepšana ir pabeigta, grozu var novietot 
uz trauka malas, izmantojot pievienoto 
stiprinājumu; šī pozīcija ļauj eļļai/taukiem 
notecēt atpakaļ traukā (skatīt attēlu). 

Taukvāres katla lietošana 

∙ Uzstādiet cepšanas trauku un 
sildelementu, kā aprakstīts. 

∙ Piepildiet trauku ar eļļu/taukiem. 

∙ Uzlieciet vāku. 

∙ Pieslēdziet kontaktdakšu. 

∙ Izvēlieties vēlamo temperatūru. 

∙ Tiklīdz iedegas zaļā indikatora lampiņa, 
ievietojiet cepamo ēdienu grozā, noņemiet vāku 
un uzmanīgi nolaidiet grozu karstajā 
eļļā/taukos. 

∙ Uzlieciet vāku, ja nepieciešams. 

∙ Uzraugiet gatavošanas procesu un, kad 
cepšana ir pabeigta, izņemiet grozu un 
ļaujiet eļļai/taukiem notecēt. 

∙ Pēc cepšanas pabeigšanas pagrieziet 
temperatūras regulēšanas pogu atpakaļ 
zemākajā pozīcijā un izņemiet 
kontaktdakšu no sienas kontaktligzdas. 

Noderīgi padomi ēdiena gatavošanai taukvāres 

katlā 

∙ Lai novērstu eļļas/tauku pārplūšanu, 
pārliecinieties, ka ēdiens ir kārtīgi 
nosusināts. Pirms cepšanas rūpīgi 
atkausējiet dziļi sasaldētus produktus. 
Mitrums samazina cepamās eļļas/tauku 
kalpošanas ilgumu. 

∙ Lai iegūtu labus rezultātus, izšķirošs faktors 
ir pareizas temperatūras iestatīšana. Ja 
eļļa/tauki nav pietiekami karsti, ēdiens var 
uzņemt pārāk daudz eļļas/tauku. Tāpēc 
vislabāk ir ievietot 

7 



grozu ar produktiem tikai pēc tam, kad ir 
beidzies sildīšanas periods un sasniegts 
iepriekš iestatītais temperatūras līmenis. 
Tomēr, ja eļļa/tauki ir pārāk karsti, garoza 
izveidojas pārāk ātri, bet ēdiena iekšējā daļa 
paliek neizcepta. 

∙ Dziļi sasaldētus vai daļēji sasaldētus 
pārtikas produktus vienu vai divas reizes 
pirms paša cepšanas procesa uz īsu brīdi 
ievietojiet karstā eļļā/taukos. 

∙ Lai novērstu eļļas/tauku pārplūšanu, 
cepšanas grozs karstā eļļā/taukos jānolaiž 
lēnām un piesardzīgi. 

∙ Nepārpildiet cepšanas grozu. Pretējā 
gadījumā eļļas/tauku temperatūra 
pazemināsies un ēdiens uzsūks pārāk 
daudz tauku/eļļas. Ēdienam ir jāļauj brīvi 
peldēt un tā gabali viens otram nedrīkst 
pieskarties. 

∙ Informāciju par temperatūru un cepšanas 
laiku var atrast uz vadības paneļa vai cepamā 
produkta ražotāja norādījumos. 

∙ Bieži lietotas eļļas/tauku kvalitāti nevar 
uzlabot, ja tos sajauc ar svaigu eļļu. Svaiga 
eļļa/tauki pēc neilga laika arī sabojāsies. 

∙ Bieži izmantoto eļļu/taukus var viegli atpazīt, jo 
tie ir viskozāki un tumšākas krāsas, kā arī 
izdala nepatīkamu smaržu vai mēdz putot. 

∙ Veca eļļa/tauki (vai eļļa, kas satur daļiņu 
atliekas no iepriekšējās lietošanas) ir viegli 
uzliesmojoša un viegli aizdegas. Tāpēc 
eļļu/taukus vislabāk ir nomainīt pēc trīs vai 
četru reižu lietošanas, paturot prātā, ka tās 
kalpošanas laiks galvenokārt ir atkarīgs no 
cepamā ēdiena veida un daudzuma. 

∙ Kalpošanas laiku var pagarināt, filtrējot 
cepamo eļļu/taukus pēc katra lietošanas 
cikla. 

∙ Cepamo eļļu/taukus var uzglabāt taukvāres 
katla iekšpusē, ja ierīce ir aizvērta un tiek 
uzglabāta vēsā vietā. Tomēr pārliecinieties, 
ka ierīce, kurā atrodas karstā eļļa/tauki, ir 
pietiekami atdzisusi. 

Veselīga cepšana 
Lai ceptais ēdiens būtu uzturvielām bagāts un 
veselīgs, mēs iesakām izmantot 
temperatūras iestatījumu ne augstāku par 
170°C, ja cep produktus, kas satur cieti, t.i., 
produktus ar augstāku nekā vidējo cietes 
saturu. Samazinot cepšanas temperatūru un 
tikpat samazinot ēdiena daudzumu cepšanas 
grozā, veselībai kaitīgo vielu uzkrāšanās ir 
ierobežota līdz minimumam. 

 

Vispārīga kopšana un tīrīšana 
∙ Pirms ierīces tīrīšanas pārliecinieties, ka tā ir 

atvienota no barošanas avota un pilnībā 
atdzisusi. 

∙ Lai izvairītos no elektriskās strāvas trieciena 
riska, nemazgājiet sildelementu ar ūdeni un 
neiemērciet to ūdenī. 

∙ Nelietojiet abrazīvus vai kodīgus tīrīšanas 
šķīdumus. 

∙ Pirms ierīces pirmās lietošanas reizes rūpīgi 
jāiztīra cepšanas trauks un grozs. Vāka 
iekšpusi var notīrīt ar nedaudz mitru drānu, 
kas neatstāj šķiedras. Lai novērstu atlikušā 
ūdens sajaukšanos ar eļļu/taukiem, 
pārliecinieties, ka visas detaļas ir rūpīgi 
nosusinātas. 

∙ Lai iztukšotu eļļu no cepšanas trauka, 
pagaidiet, līdz eļļa/tauki ir pietiekami 
atdzisuši, bet joprojām ir šķidri; 
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uzmanīgi izņemiet sildelementu un 
izsmeliet eļļu/taukus ar zupas kausiņu. 
Kad temperatūra ir pietiekami 
pazeminājusies, varat arī uzmanīgi 
izņemt cepšanas trauku un izliet 
eļļu/taukus karstumizturīgā traukā. 
Eļļu/taukus var filtrēt, izlejot tos caur 
absorbējošu papīru, kas ievietots 
karstumizturīgā piltuvē vai cepšanas 
grozā. 
 

∙ Nelejiet cepamo eļļu/taukus 
virtuves izlietnē. Kad tie ir 
atdzisuši, tos var izmest kopā ar 
sadzīves atkritumiem. 
 

∙ Pirms mazgāšanas karstā ūdenī vai 
trauku mazgājamajā mašīnā cepšanas 
trauks jāizņem. Pārliecinieties, ka pēc 
tam tas ir rūpīgi nosusināts. 

∙ Vāku var tīrīt, izmantojot karstu ūdeni 
un saudzīgu mazgāšanas līdzekli. Pēc 
tam to rūpīgi nosusiniet. 

∙ Cepšanas grozu var tīrīt, izmantojot 
karstu ūdeni un saudzīgu mazgāšanas 
līdzekli; to var mazgāt arī trauku 
mazgājamajā mašīnā. 

∙ Korpusa ārpusi var tīrīt ar mitru 
drānu, kas neveido šķiedras. 

Filtra nomaiņa 
Vākam ir divslāņu tauku filtrs. 
Ja cepšanas laikā tiek izmantots vāks, filtrs 
jāmaina pēc aptuveni 10 lietošanas cikliem: 
noņemiet filtra vāku, izņemiet izmantotos 
filtrus un ievietojiet vispirms balto filtru, pēc 
tam melno. Atlieciet vietā filtra vāku. 
Rezerves filtrus var iegādāties pie 
izplatītājiem vai mūsu klientu apkalpošanas 
dienestā. 

Utilizācija 
Ar šo simbolu marķētās ierīces 
jāiznīcina atsevišķi no sadzīves 
atkritumiem, jo tās satur vērtīgus 
materiālus, 

kurus var pārstrādāt. Pareiza iznīcināšana 
aizsargā vidi un cilvēku veselību. Vietējā 
pašvaldība vai mazumtirgotājs var sniegt 
informāciju par šo jautājum
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