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1. ON/OFF 4.TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.

2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepdasuks funktsioonidele
ja menadle.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS

Menlius kerimiseks ning funktsiooni
seadete ja vaartuste vahendamiseks.

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.

Kipsetamise ajal on seadeid
voimalik muuta.

5. EKRAAN

6. KINNITA

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Meni kerimiseks ning

funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8. VALIKUD / OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Otsejuurdepdasuks funktsioonidele,
kestusele, seadetele ja lemmikutele.

9. START

Funktsiooni kaivitamiseks maaratud
seadete voi pohiseadetega.
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TARVIKUD

TRAATREST

)
)

. NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT*

. LIUGSIINID *

: Kasutamiseks

. ahjuplaadina liha, kala,
. koogiviljade, focaccia

: jms kipsetamisel voi

¢ siis kiipsetusmahlade

: kogumiseks asetatuna

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate
kiipsetusnéude aluseks.

. Leiva ja saiakeste

: klipsetamiseks, aga
. ka praeliha, kala

: klipsetuspaberis jms
¢ valmistamiseks.

: Tarvikute ahju panemise
: ja ahjust valja votmise
: hélbustamiseks.

: resti alla.
TOIDUTERMOMEETER | OHKFRITUUR ALUS *
o
B
Toidu sisetemperatuuri ¢ Kasutatakse
tapseks moodtmiseks : Kuumaohufritttr

: funktsiooniga toidu

: valmistamisel, kusjuures
: alla on paigutatud

i kUipsetusplaat, et koguda

kiipsetamise ajal. Seda

saab tanu jdigale toele

kasutada liha ja kala,

aga ka leiva, kookide ja

saiakeste valmistamiseks.
: Seda saab puhastada
i nbudepesumasinas.

: véimalikke purusid ja tilku. :

Tarvikute arv ja tlilibid vdivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab osta eraldi; tellimuste ja teabe saamiseks votke ilhendust miitigijargse teenindusega.

*Saadaval ainult osal mudelitest

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tdstetud aar on llevalpool, ja likake
rest rohtsalt méoda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat, tuleb
sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siinid tlespoole
ja tdbmmake alumine osa oma pesast valja. Nlud saab
siinid eemaldada.

« Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage kdigepealt
oma pessa siinide Glemine osa. Hoidke neid uleval,
libistage kiipsetuskambrisse, seejarel laske alla oma
kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja
liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja

=" libistage see nii kaugele, kui

» see liigub. Laske teine

¢ klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks llikake
klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge,

et siinid liiguvad vabalt.
Korrake toimingut teisel samal
tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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FUNKTSIOONID

o O6TH SENSE

Need véimaldavad igat tllpi toitude tdisautomaatset
valmistamist (lasanje, liha, kala, kodgivili, koogid
ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa). Selle
funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.
N

* | AUR+OHK
See funktsioon véimaldab auru ja sundéhu omadusi
kombineerides kiipsetada road valjast meeldivalt
krobedaks ja pruunistatuks, jattes need seest horguks
ja mahlaseks. Parimate tulemuste saavutamiseks »
soovitame kala valmistamisel kasutada aurufunktsiooni
seadet TASE 3, liha valmistamisel seadet TASE 2 ja leiva
ning magustoitude valmistamisel seadet TASE 1.
Lisateavet sunddhu ja auruga kiipsetamise
manuaaltsiiklite kohta vaadake kiipsetustabelist
+Aur+6hk”.

=

GRILL
Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
nérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasemele ja valage sinna 500 ml
joogivett.
O— »

O~ TAVAFUNKTSIOONID

+  KONVEKTSIOON

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult tihel
ahjutasemel.

« COOK4 »

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks neljal

erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle

funktsiooniga saab valmistada kupsiseid, kooke, »
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s6dgikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste

saavutamiseks kiipsetustabelit.

« TURBO GRILL »

Suurte lihattikkide (jalad, rostbiif, kanad) grillimiseks.
Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
kiipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage
noérgumispann resti alla Ukskoik millisele tasemele ja
valage sinna 500 ml vett.

« KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tilpi kiilmutatud »
valmistoitudele automaatselt parima

kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

«  ERIPROGRAMMID

» PITSA

See funktsioon vdéimaldab valmistada kodus
suureparase restoranivaarilise pitsa vahem kui 10
minutiga.

Spetsiaalne kiipsetustsiikkel tootab
temperatuuritasemel tile 300 °C, andes
tulemuseks seestpoolt pehme, servadest
krobeda ja Uhtlaselt pruunistatud pitsa.

Selle funktsiooni kombineerimine
lisatarvikuga Pizza Stone WPro ja 30-minutilise
eelkuumutamisega voimaldab kiipsetada pitsa
5-8 minutiga.

(Tellimine ja lisateave on saadaval muugijargsest
teenindusest ja veebisaidil www.whirlpool.eu)

OHKFRITUUR

See funktsioon voéimaldab valmistada
friikartuleid, kananagitsaid ja muud, kasutades
vahem oli, nii et tulemused on meeldivalt
krobedad. Kutteelementide tsukkel soojendab
kambrit korralikult, samal ajal kui ventilaator
paneb kuuma 6hu ringlema. Parimad tulemused
saavutatakse ainult Kuumadhufritlir alusega
(on mdéne mudeliga kaasas). Pange toiduained
Kuumadhufrittir alusele tihes kihis ja parima
tulemuse saamiseks jargige Kuumadhufrittr
kiipsetamistabeli juhiseid. Valtige rohkem kui
Uhe aluse kasutamist, et valtida ebalihtlast
kiipsemist.

KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kiipsetuststiklist veel kuum.

SOOJANAHOIDMINE

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

SULATAMINE

Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Asetage toit keskmisele ahjutasemele. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

ECO TSUKKEL

Uhel tasemel taidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Kui sisse on lllitatud Eco tstikkel,
ei sUitti valgustus kiipsetamise ajal. Funktsiooni
Eco tstikkel kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks tuleb ahjuust kuni toidu
valmimiseni kinni hoida.

SUUR KUPSETUS

Funktsioon valib automaatselt parima
kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte
lihatlikkide kiipsetamiseks (lle 2,5 kg). Mdlemalt
kiljelt Uhtlasema pruunistumise saavutamiseks
on soovitatav lihatlkki kiipsetamise ajal poorata.
Hea oleks liha aeg-ajalt leemega Ule valada, et
valtida selle kuivamist.
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— | TAVAPARANE

Mis tahes titipi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasemel.

oY% ~

%" SUNDOHK
Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel) erinevate
roogade kiipsetamiseks, mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et ihe toidu
[6hn voi maitse kanduks Ule teisele.

PAN
:ﬁ FAST PREHEAT (EELKUUMUTUS)
Ahju kiire eelkuumutamine.

@ TAIMER

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kaivitamata.

<>+<> PUHASTAMINE

« PUROLUUS

Toiduvalmistamisel tekkivate pritsmete valtimiseks,
kasutades vaga korge temperatuuriga tsuklit. Saadaval
on kaks isepuhastuststiklit: taielik tstikkel (Piroltus) ja
Iihem tstikkel (Ptrolils Eco). Soovitame kasutada
taielikku tsuklit, et saavutada parim puhastustulemus.

« SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsukkel, mille kdaigus vabaneb
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab mustuse
ja toidujaakide eemaldamist. Valage kilma ahju péhja
200 ml joogivett ja aktiveerige funktsioon.

« KATLAKIVIEEMALD.

Katlakivijadakide eemaldamiseks boilerist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei
tee, kuvatakse ekraanil teade, mis tuletab meelde, et
ahju tuleks puhastada.

@ LEMMIKUD

Kiimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

03
{O>" SEADED

Ahju seadete muutmiseks. Kui OKO-reZiim on aktiivne,
siis vdhendatakse energia sadstmiseks ekraani
heledust ning lamp lilitub 1T minuti mé6dudes valja.
See aktiveeritakse Uikskoik millist nuppu vajutades
automaatselt uuesti. Kui ,DEMO” funktsioon on

sisse lulitatud, siis on koik kasklused aktiivsed ja
menild kasutatavad, kuid ahi ei soojene. Selle reziimi
sissellilitamiseks sisenege menuust ,SETTINGS”
(Seaded) funktsiooni ,DEMQO” ja valige ,Off” (Valjas).
Kui valite TEHASELAHTESTUSE, siis liilitub seade vilja ja
seejarel taastatakse esimese lilituse olek. Koik seaded
kustutatakse.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisseliilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage nuppu -+ vbi — , et kerida labi saadaval

keelte ja valida endale sobiv. Valiku kinnitamiseks

vajutage . .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui avate nupuga
& menuu,SEADED" ja valite sellest Gksuse ,KEEL"

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16): Kui teie majapidamises on
voimalik tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda vaartust
vahendada (13).

Vajutage nuppu + voi — , et valida 16,Korge” voi 13
»Madal’, ja vajutage kinnitamiseks nuppu ./ .
3. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg: Ekraanil
vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

—/— —
N uln

hzZouhd
s >

Vajutage 6ige tunni valimiseks nuppu + voii — ja
vajutage nuppu . . Ekraanil vilguvad minutindidu kaks
numbrit. Vajutage digete minutite valimiseks nuppu -
vOi — ja vajutage kinnitamiseks nuppu .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti maéarata. Valige mentis, SETTINGS”
(Seaded),CLOCK" (Kell), mis kuvatakse nupu @ vajutamisel

4.VEE KAREDUSE MAARAMINE

Selleks, et ahi tootaks tohusalt ja tagaks, et see

nduaks vajaduse korral korraparaselt katlakivi
eemaldamise tsuiklit, on oluline madrata dige vee
kareduse tase. Lllitage selle maaramiseks ahi nupust
sisse, vajutage nuppu @ Seaded ning valige
navigeerimisnuppudega + ja — Uksus VEE
KAREDUS. Kinnitamiseks vajutage nuppu . . Valige
navigeerimisnuppudega | ja — oma piirkonna veele
vastav tase jargmise tabeli alusel.

VEE KAREDUSE TASEMETE TABEL
°dH °fH °Clark
Tase Saksa Prantsuse Eesti
kraadi kraadi kraadi
p | Vagapeh-1 4 ¢ 0-10 0-7
me
2 Pehme 7-11 11-20 8-14
3 Mid 12-16 21-29 15-20
4 Kare 17-34 30-60 21-42
5 | Vaga kare 35-50 61-90 43-62

Kinnitamiseks vajutage ./ .
Vee kareduse tasemeks on eelseadistatud ,Kare”.

5. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu: See on
tdiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tuhjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud |6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tund aega 200
°C juures ja soovitavalt mone 6huringlust sisaldava
funktsiooniga (nt Sunddhk voi Konvektsioonkiipsetus).

Pange tahele: Pdrast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Ahju sisseliilitamiseks vajutage [ O ]: ekraanile kuvatakse
viimane po6hifunktsioon voi peamendid.

Funktsioonide valimiseks vajutage Gihe pohifunktsiooni
ikooni voi kerige labi menuu: Soovitud menddkirje
valimiseks (ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev
kirje) vajutage nuppu — véi — , seejérel vajutage
kinnitamiseks nuppu . .

2. MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle

seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida
saab muuta. Nupu <<] vajutamine voéimaldab eelmist
seadet uuesti muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage selle muutmiseks
nuppu —+ véi — , seejirel vajutage kinnitamiseks
nuppu ./ ja jatkake jargnevate seadete seadistamist
(kui on voimalik).

Samamoodi on voimalik valida grillimise taset:
Grillimiseks on maaratud kolm vdimsustaset: 3 (kdrge), 2
(keskmine), 1 (madal).

Funktsioonis ,Sunddhk + aur” saate valida auru koguse
jargmiste vaartuste hulgast: STEAM 1 (AUR), STEAM 2
(AUR).

Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab
temperatuuri/grillimise taset muuta nuppudega —+ ja

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (% , saate soovitud
kiipsetusaja maarata nuppudega + ja — ning

selle kinnitada nupuga . . Kui soovite kiipsetamist
kasitsi juhtida (aeg madramata), ei pea te kiipsetusaega
madrama: Vajutage kinnitamiseks ja funktsiooni
kaivitamiseks nuppu ./ véi [ > |. Selle reziimi valimisel
ei saa viitstarti programmeerida.

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab maaratud
kiipsetusaega muuta nupuga ( : vajutage muutmiseks
nuppu —+ voi — ja seejarel kinnitamiseks nuppu .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kipsetamise |6puaja. Ekraanil
kuvatakse ldppaeg ja ikoon @ vilgub.

@
LM A
50 180

Soovitud toiduvalmistamise |6ppemise aja seadmiseks
vajutage | véi — , seejarel vajutage funktsiooni
kinnitamiseks ja aktiveerimiseks . . Asetage toit ahju
ja sulgege uks: funktsioon hakkab t66le automaatselt
parast arvutatud aja méodumist, et kiipsetamine
|6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kaivitamise viitaja programmeerimisel
lUlitatakse ahju eelkuumutamine valja: Ahi jouab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg
voib olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.
Ooteaja jooksul saate programmeeritud I6ppaega muuta,
vajutades nuppu —+ voéi — , ja muuta muid seadeid,
vajutades nuppu <I<. Kui vajutate teabe kuvamiseks
nuppu (J , on véimalik ltlituda I6puaja ja kestuse vahel.

6™ SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
klpsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.
KAAL/KORGUS (UMAR-ALUS-KIHID)

6
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Jargige funktsiooni digesti seadistamiseks ekraanil
kuvatud juhtndore, vajutage soovitud vaartuse
valimiseks nuppu vdi — ning seejarel
kinnitamiseks nuppu . .

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6™ Sense funktsioonides on vdéimalik
reguleerida kiipsustaset.

N 7

4 AN

Kui kuvatakse asjakohane nait, vajutage soovitud
taseme valimiseks vahemikus pooltoores (-1) kuni kiips
(+1) nuppu - véi — ..Vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kiivitamiseks nuppu " véi [ > ].

Kui see on funktsioonile lubatud, saab samal viisil
osades reziimi 6™ Sense funktsioonides reguleerida
pruunistustaset vahemikus madal (-1) kuni kérge (+1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite kasifunktsioonidest funktsiooni ,Sundéhk

+ aur” voi Ghe reziimi 6™ Sense valmisretseptidest, on
voimalik auru kasutades valmistada igat tiitpi toite.
Aur levib toidus vorreldes tavalistes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja Ghtlasemalt: see
lihendab kiipsetusaega, sailitab toidus vaartuslikud
toitained ja tagab imemaitsva tulemuse iga retseptiga.
Auruga kupsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga toiduvalmistamiseks tuleb ahju sees asuvasse
katlasse anda vett, kasutades selleks juhtpaneelil olevat
vdljatbmmatavat sahtlit.
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Kui ekraanil kuvatakse teade LISAGE VESI, tommake
sahtel valja, avage sahtli kaas ja tditke see veega kuni
ekraanil viidatud tasemeni. Sulgege sahtel, likates seda
ettevaatlikult kuni taieliku sulgumiseni paneeli suunas.
Parast sahtli sisestamist vajutage nuppu START, et jatkata
klpsetustsuklit. Sahtel peab alati kinni olema, valja
arvatud vee lisamise ajal.

n

Parast esimest taitmist, kui vesi on pikemate
toiduvalmistamise tsiiklite puhul otsa saanud, voib olla
vaja seda tsukli l6puleviimiseks uuesti lisada: vajaduse
korral ahi teatab sellest.

3. KAIVITAGE FUNKTSIOONI

Iga kord kui soovitud vaikesatted on need, mida te
kasutada soovite voi kui olete oma soovitud seaded
rakendanud, vajutage[ > | funktsiooni aktiveerimiseks.

Kui vajutate viitstardi faasis [ > ], siis kiisib ahi, kas jétta
see faas vahele, ja funktsioon kaivitub kohe.

Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat taset. Voite aktiveeritud
funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks vajutage [ © |.

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
V6ite valida méne teise funktsiooni voi oodata taieliku
jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

Kui see faas on |6ppenud, kdlab helisignaal ja ekraanil
viidatakse, et ahi on saavutanud valitud temperatuuri ja
toit tuleb ahju panna (,ADD FOOD” (Lisage toit)). Nuud
saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kiipsetamist, selleks vajutage ./ voi E}

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
I6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti mojuda.
Kui eelkuumutamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Kupsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga - véi — muuta.
5.POORAKE VOI KONTROLLIGE TOITU

Osad reziimi 6th Sense funktsioonid nduavad toidu
pooramist kiipsetamise ajal.

Koélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Avage uks, tehke palutud toiming ja sulgege
uks, seejarel vajutage kiipsetamise jatkamiseks @q

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kiipsetamise
I6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Koélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Kontrollige toitu, sulgege uks ja vajutage
klpsetamise jatkamiseks nuppu ./ v()i@

Pange tahele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks
.Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud aja
jooksul Uhtegi toimingut ei tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine
on |6ppenud.

Vajutage kiipsetamise jatkamiseks kasirezZiimis (aeg
maaramata) nuppu @ véi vajutage nuppu I, et
kiipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal
juhul sailitatakse kiipsetusparameetrid.

PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kdivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse
korral nuppu . viieminutilise pruunistustsukli
kaivitamiseks. Voite funktsiooni mis tahes ajal peatada,
vajutades nuppu [ O |.

. LEMMIKUD

Kui kiipsetamine on I6ppenud, kuvatakse viip
funktsiooni salvestamiseks lemmikute loendisse
numbriga vahemikus 1 kuni 10.
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KUI soowte funkt5|oon| hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage ./, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <I<].

Parast nupu . vajutamist vajutage numbri valimiseks
nuppu vOi — , seejarel vajutage kinnitamiseks
nuppu ./ .

Pange tahele: Kui malu on tdis voi valitud number on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni tlekirjutamist
kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage nuppu
QD : Ekraanile kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage nuppu — voi
— , kinnitage nupuga ./ ja seejdrel vajutage
aktiveerimiseks nuppu

. PUHASTAMINE
« PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke piiroliiiisitsiikli ajal lapsed ja loomad
ahjust eemal ja arge laske neid ahjule ligi enne,
kui ruumi on parast tsiikli l6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et koik pdletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi

ajal valja lulitatud. Parima tulemuse saavutamiseks
eemaldage enne Pyro funktsiooni kasutamist

niiske kdasnaga kéige suurem mustus. Kasutage
purolldsifunktsiooni ainult siis, kui seade on vdaga must
voi eritab kUpsetamise ajal halba I6hna.

Vajutage nuppu 1%+, et kuvada ekraanil ,Pyro”
(Paroltits).

Soovitud tsiikli valimiseks vajutage nuppu - véi
, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v
KUI tsukkel on valitud, vajutage soovi korral [6ppaja
(viitstart) valimiseks nuppu | véi — , seejérel vajutage
kinnitamiseks nuppu .

Puhastage uks ja eemaldage koik tarvikud viidatud
viisil, seejarel sulgege uks ja vajutage nuppu

kui olete valmis: ahi alustab isepuhastuststiklit ja uks
lukustub automaatselt: ekraanile kuvatakse hoiatus ja
mahaloendus, mis naitab tsiikli edenemist.

Parast tsukli 16ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.

« SMARTCLEAN
Vajutage nuppu 1.¢], et kuvada ekraanil ,Smart Clean”.

@

Vajutage funkt5|ooni aktiveerimiseks nuppu [ > J:
kuvatakse viip toimingutega, mis on vajalikud
puhastamisel parima tulemuse saavutamiseks: Jargige
juhtnoore ja kui olete I6petanud, vajutage nuppu . .
Kui koik etapid on labitud, vajutage puhastustsukli
kaivitamiseks nuppu

Pange téhele: Puhastustsikli ajal on soovitatav ahju ust
mitte avada, et valtida veeauru kadu, mis véib mojuda
halvasti puhastamise tulemusele.

Kui tstikkel on l16petatud, hakkab teade ekraanil vilkuma.
Laske ahjul jahtuda ja seejarel pihkige ja kuivatage
sisepinnad lapi v6i Svammiga.

.VEE ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et see
katlasse seisma ei jadks. See toode on valja tootatud
selleks, et toiduvalmistamine on peatumisel/I6pul
tihjendustsukkel automaatselt kaivitada.

Umbes 30 minutit parast toiduvalmistamise peatamist/
[6petamist tlihjendab ahi automaatselt stisteemi,
eemaldades sahtlisse jaanud vee (ettevaatust, arge
eemaldage sahtlit parast toiduvalmistamist). Kui see on
tehtud, voib sahtli vdlja votta ja tihjendada. Soovitame
sahtli tihjendada kohe, kui d@ravool on I6ppenud.

.DESCALE (KATLAKIVI EEMALDAMINE)

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab
aurususteemi heas korras. Parast funktsiooni kdivitamist
jargige ekraanil kuvatud juhiseid. Kogu funktsiooni
keskmine kestus on ligikaudu 140 minutit.

Kasutaja saab katlakivieemalduse igal ajal kdivitada
puhastamise men(ust.

Ekraan naitab teile, millal on aeg kaivitada
katlakivieemaldustsiikkel (vt allpool esitatud tabelit).

KATLAKIVI EEMALDAMISE

: TEADE : TAHENDUS :
<KATLAKIVIEEMALD.
SOOVITATAV> { Soovitatav on kaivitada katla- :

See ilmub parast umbes 15 kivi eemaldamise tsiikkel.

tundi aurutsukleid*

<KATLAKIVIEEMALD. ) K:t'ik“’l'ifsz'iaw('l?te e
VAJALIK> ONnustuslik. Aurutsu el ole

. . voimalik kaivitada enne, kui
See ilmub parast umbes 20 il .
; Y on labi viidud katlakivi eemal-
tundi aurutstkleid i
damise tstikkel.

*\/ottes arvesse vee kareduse taseme vaikimisi vaartust (4

- kare). Tundide arv aurutsikleid, mis peab médduma
enne katlakivi eemaldamise sdnumite kuvamist, sdltub
seadmel seatud vee kareduse tasemest.

Katlakivieemaldust voib teostada ka alati, kui kasutaja
soovib sisemise aurukontuuri péhjalikumat
puhastamist.
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Enne katlakivieemalduse faasi kdivitamist kontrollib
seade, kas katlas on jaakvett, ja vajadusel v6ib teostada
Aravoolu tsiikli. Sellisel juhul peate parast Aravoolu
tstklit sahtli tihjendama, enne kui jatkate
katlakivieemaldamise faasiga.

Pange tahele: et vesi oleks kulm, ei ole voimalik reservuaari
tihjendada enne, kui viimasest tstklist (voi toote viimasest
sisselUlitamisest) on mooddunud 30 minutit. Selle ooteaja
jooksul kuvatakse ekraanil sonum , WATER IS HOT" (VESI ON
KUUM).

»  FAAS 1/2: KATLAKIVI (70 MIN)

Kui ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L SOLUTION> (Lisage
0,25 L lahust), siis valage palun katlakivieemalduslahus
sahtlisse. Parima tulemuse saavutamiseks katlakivi
eemaldamisel soovitame tdita paak lahusega, mis
koosneb 75 g WPRO eritootest ja 250 ml joogiveest.
Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on
soovitatav hoolduseks kasutada professionaalset WPRO
katlakivi eemaldajat. Tellimine ja lisateave on saadaval
mutgijargsest teenindusest ja veebisaidil www.
whirlpool.eu.

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad
muu puhastusvahendi kasutamisest.

=759

N

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse valanud,
vajutage nuppu [ > |, et kiivitada katlakivi eemaldamise
pohiprotsess. Katlakivi eemaldamise etapid ei ndua
seadme ees viibimist. Parast iga faasi |6ppu esitatakse
akustiline tagasiside ja ekraanil kuvatakse juhised
jargmise etapi jatkamiseks.

Parast katlakivi eemaldamist lastakse katel tiihjaks:
selles etapis kasutatav katlakivieemalduslahus valatakse
valjavoetavasse sahtlisse.

» FAAS 2/2: LOPUTAMINE (30 MIN)

Sahtlist ja auruahelast katlakivi jaakide eemaldamiseks
tuleb teha loputustsiikkel. Kui ekraanil kuvatakse <ADD
0.25 L OF WATER> (Lisage 0,25 L vett), taitke paak 0,25

L joogiveeqga, seejarel vajutage loputuse alustamiseks
nuppu . Arge lulitage ahju valja enne, kui koik
funktsiooni etapid on l6petatud.

Pange tahele: kui sisteem seda vajab, voidakse nduda
sahtli tihjendamist ja toimingu kordamist.

Kui katlakivi eemaldamise protseduur on |6petatud, on
soovitatav kuivatada kambrid véimalikest veejadkidest.
Seejarel on voimalik kasutada koiki aurufunktsioone.

Pange tahele: Katlakivi eemaldamise ajal voib olla kuulda
moningast mura, kuna ahjupumbad on aktiveeritud, et
tagada optimaalne katlakivi eemaldamise tdhusus.

Kui hoolduststkkel on alanud, darge eemaldage sahtlit, kui
seade seda ei ndua.

Pange tahele: Kui boiler taidetakse
katlakivieemalduslahusega ja ekraanil kuvatakse ,KATLAKIVI
FAAS 1/2" ei tohi tsUklit katkestada, vastasel korral tuleb
kogu katlakivieemalduststklit korrata, enne kui saab
kasutada aurufunktsioone.

. MINUTILUGEJA

Vajutage selle funktsiooni aktiveerimiseks ikooni ('
. Soovitud kestuse valimiseks vajutage nuppu - véi
— ja seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks nuppu

Kui minutilugeja on valitud aja loendamisel joudnud
nulli, kélab helisignaal ja ekraanil kuvatakse asjakohane
teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
kUpsetamiststklit.

Minutilugeja saab aktiveerida ka siis, kui moni
funktsioon to6tab.

Taimer jatkab séltumatuna aja arvestamist,
mojutamata funktsiooni t66d.

Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha (kuvatud
on ainult ikoon (), aga see jatkab taustal minutite
lugemist. Minutilugeja reguleerimiseks saate vajutada
ikooni (1) ja maarata aja ikooni — véi — abil.
Minutilugeja tihistamiseks vajutage ikooni (&, seejérel
valige — , kuni ajaks kuvatakse ,-:--". Kinnitamiseks
vajutage nuppu .

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt viis sekundit all
nuppu <I<J. Klahvistiku avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
kUpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal
ajal vilja lulitada, selleks vajutage nuppu [© .
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. TOIDUTERMOMEETRI KASUTAMINE (KUl ON
OLEMAS)

Termomeetriga saab kipsetamise ajal moota eri toitude
sisetemperatuuri, et tagada optimaalse temperatuuri
saavutamine. Ahju temperatuur erineb olenevalt
valitud funktsioonist, aga klipsetamine on alati
programmeeritud [6ppema, kui valitud temperatuur on
saavutatud.

Kui olete termomeetri sisestanud, aktiveerub helisignaal
ja ekraanil kuvatakse ,SOND SISESTATUD".

Valige Ghilduvate funktsioonide seast

soovitud funktsioon (tavapdrane, sundohk,
konvektsioonkupsetus, turbogrill, saastlik sundohk,
maxi-kupsetus, 6™ Sense'i funktsioonid). Ekraaniviip
palub maarata termomeetri sihttemperatuuri.

Vajutage selle seadistamiseks nuppu -+ véi — ja
vajutage jargmiste toiduvalmistamise parameetrite
seadistamiseks nuppu .

Kuna kiipsetamine on programmeeritud I6ppema
valitud temperatuuri saavutamise korral, ei ole véimalik
klpsetusaega ega kiipsetuse |I6puaega madrata. Tuli
jaab polema kuni termomeetri eemaldamiseni.

Kui termomeeter eemaldatakse kiipsetamise ajal, jatkub
kGipsetamine tavareziimis (taimerita).

Koélab helisignaal ja ekraanil viidatakse, kui termomeeter
on saavutanud soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Seadete hiljlem muutmiseks vajutage
nuppu — voi — anduri temperatuuri muutmiseks
ning nuppu << muude seadete muutmiseks. Helisignaal
ja teade annavad teile marku, kui termomeetrit ei saa
valitud toiminguga koos kasutada. Sel juhul eemaldage
termomeeter.

Pange toit ahju ja iihendage pistik, sisestades selle
pessa, mis on ahju kiipsetussektsiooni paremas osas.

Kaabel on pooljdik ja seda saab vajaduse jargi
vormida, et termomeeter voimalikult téhusalt eri liiki
toitudesse sisestada. Veenduge, et kaabel ei puudutaks
klipsetamise ajal Gilemist kiitteelementi.

LIHA. Liikake termomeetri varras sligavale liha sisse,
valtige konte ja rasvaseid kohti. Linnuliha puhul
torgake ots rinnaku keskelt pikisuunas sisse, valtige
kehadonsusi.

KALA (terve). Torgake otsak kdige paksemasse ossa,
valtides luid.

PAGARITOOTED JA PASTA. Torgake otsak tainasse,
vormides kaablit nii, et termomeetri nurk oleks
optimaalne.

Seda liiki toitude valmistamiseks termomeetri abil
tuleb kasutada Uhilduvaid 6" Sense'i funktsioone. Kui
kasutate termomeetrit 6" Sense-funktsioonidega,
peatatakse kiipsetamine automaatselt, kui valitud
retsepti jaoks on saavutatud ideaalne sisetemperatuur,
ilma et peaksite ahju temperatuuri seadistama.

Suur leib

. MARKUSED

«  Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

- Arge lohistage potte-panne médda ahju pohja, sest
ka see voib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.

+  Pizzatsukli kbrgema temperatuuri tdttu on oodata
veidi suuremat jahutusventilaatori mira.
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KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi néusid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles
pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi
pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (naiteks kala ja kodgiviljad), paigutades toidud
erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema kiipsetusajaga
road ahjust valja varem ja jatke pikemat kiipsemist
vajavad toidud kauemaks ahju.

Liha kiipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tulpi ahjuplaate voi pyrex-ndusid. Praetlkkide
kiipsetamisel on soovitav néu pohja veidi puljongit voi
lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha maitse
tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle toimingu
kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis, siis laske sellel
ahjus seista 10-15 minutit voi mahkige fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige Ghtlase kiipsetustulemuse
saavutamiseks voimalikult vordse paksusega I6igud.
Vaga paksud tiikid vajavad kiipsemiseks pikemat

aega. Liha valispinna kdrbemise valtimiseks tostke rest
madalamale, et liha asuks grillelemendist kaugemal.
Poorake lihal 2/3 kiipsetusaja moéodumisel teine kilg.
Olge ukse avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, nérgumispann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage vett
ka klpsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD

Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGhel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tbmmates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
adrtest ebathtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge véimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonkiipsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi p6hi jaab natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne taidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske ratikuga.
Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina kerkimisaeg
toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes umbes Ghe
kolmandiku vérra. Pitsataigna kerkimisaeg on umbes
tund 1 kg taigna kohta.
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6 KUPSETAMISTABEL

VALMIDU- | PRUUNISTA- POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS SASTE MISASTE | (KUPSETUSAJAST) TASE JA TARVIKUD
LASANJE  Lasanje 0,5-3 kg* - 0 - e T —
Praeliha \S} 0,6 - 2 kg* 0 0 _ ; B
Loomaliha Burger (Kotletid) 1,5-3cm 0 - 3/5 -\...5...n \WL\,{
R6st ja aeglane ) ) ) 3 e
kiipsetamine 0.6 - 2kg* 0 —
Praeliha \S} 0,6 -2,5kg* - 0 - %fa T
Sealiha Koot O 0,5-2,0 kg* - 0 - 3 e
Vorstikesed 1,5-4,5cm - - 2/3 -\...5...,- \Wiv{
3
Vasikaliha S 0,6-2,5 kg* - 0 - R
LIHA z 5
Praeliha 0,6 -2,5kg* 0 0 - Lo =
Lambaliha
Jalg 33 0,5-2,0 kg* 0 0 : L2 e—
Roast Chicken 2 ke . ) 2
(Rostitud kana) \S} 06-3kg 0 —
2
Terve, taidetud \S} 0,6 -3 kg* - 0 - Lo =
Poultr
(Lirl:nu)lliha) Filee ja rinnak 1-5cm - - 2/3 -\...5...,- 1 4 [
Terve kalkun 0,6 - 3 kg* - 0 - - 2 - T
Kebabid Uks rest - - 1/2 -\...5...,-= \\,\me
Fillets (Fileed) 0,5-3 (cm) . : . N3l
KALA 3 5
Kilmutatud fileed 0,5-3(cm) - - - Arelenn LRSS,
Roasted Potatoes 3
Roasted (Rostitud artulid) 05-1.5kg ) 0 ) —
Vegetables | Stuffed Vegetables } . ) ) 3
(Réstitud (Taidetud aedviljad) | 1~ 05 kg Itk] —
kbdgiviliad)  Roasted Vegetables 05-15k i 0 ) 3
(Réstitud Kdogiviljad) >~ 12 Kg N
Potatoes Gratin . 3
(Kartuligrataanid) iiks alus ) ) . e
KOOGIVILI Tomatoes Gratin . 3
(Tomatigrataan) tiks alus - - - N
Gratin ) N 3
Vegetables Paprikagrataan iks alus - - - =
(Gratineeritud e . 3
kébgiviljad)  Brokoligrataan Uks alus - - - A,
Lillkapsagratdan ks alus - - - -\%lﬁ
Vegetables Gratin " 3
(Kéogiviljagratian) tks alus - - - e
* Soovituslik kogus
Aveeenn r A== ~—r o T
TARVIKUD Ahjuplaat / koogivorm . . . .
Traatrest / Ummargune pitsaalus Nkc?‘rgumlspann/ NGrgumispann 500 ml Toidutermomeeter
traatrestil lipsetusplaat veega
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6 KUPSETUSTABEL

VALMIDU- | PRUUNISTA- POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS SASTE MISASTE | (KUPSETUSAJAST) TASE JA TARVIKUD
Salty Cake (Soolane kook) 0,8-1,2kg - 0 - -\...léu-
Kuklid S 60 - 150 g [tk]* - ; ] L3 e
2
Leib Vaileivatort & 400 - 600 g [tk] - - - A, T~
ei \ 5
Big Bread (Suur leib) S| 07-20kg* - - - L
Bagetid S 200-300g[tk¥| - . . LD e
SOOLASED - . . 2
PAGARITOOTED Ummargune pitsa Umar - - - NS
Paks pitsa alus - - - .\é;,.
. 1 kit : : : 2
Pitsa . y i
2 kihti* - - - A=A r
Pitsa [kiilmutatud] & 3 i
3 kihti* - - - AalAr Al s A -
S 5 4 2 1
4 kihti* - - - N P ——L N ==V -
Biskviitkook 0,5-1,2 kg* - - - o I~
Kipsised 0,2-0,6 kg - - - A 3 -
3
. T4 * _ - -
MAGUSAD Kreemipuhangud ks alus . -
PAGARITOOTED 7~ 04-1,6kg ) ) ) —
Struudel 0,4-1,6kg - - - A 3 -
Kerkiv puuviljakook 0,5-1,2kg* - - - -‘ré.—z,- e
* Soovituslik kogus
Aveenen ~ AF—=r — | ) q\
TARVIKUD Ahjuplaat / koogivorm - . - .
Traatrest / Gmmargune pitsaalus qu_rgumlspann/ N6rgumispann 500 ml Toidutermomeeter
traatrestil Uipsetusplaat veega
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5 KUUMAOHUFRITUUR KUPSETUSTABEL

SOOVITUSLIK TEMPERATUUR KESTUS RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON
KOGUS EELSOOJENDUS Q) (MIN) TARVIKUD
'6 Kulmutatud friikartulid i 650-850g Jah 200 25-30 -,H._ffm. ;r
'_
5 Kilmutatud kananagits Ly 5009 Jah 200 15-20 _H4t_. air
= = 4 2
g Kalapulgad = 50049 Jah 220 15-20 e
| %o
‘2 Onion Rings (Sibularéngad) == 500 g Jah 200 15- 20 -Tmffm. N
. . o = 4 2
S Varske paneeritud suvikorvits == 400 g Jah 200 15-20 s ¢
= s
:8 Kodused friikartulid = 300-800g Jah 200 20-40 _H4t_, ;,
Q s
*  Segatud ké6giviljad =y 300-800¢ Jah 200 20-30 1,4J N
Kanarinnad =y 1-4cm Jah 200 20-40 e N
3 : 4 2
<  Kanatiivad == 200- 1500 g Jah 220 30-50 ErEy
> i 4 2
§ Paneeritud kotlet = T-4cm Jah 220 20-50 Y -
= % 4 2
Kalafilee = 1-4cm Jah 220 15-25 s L -
Varskete voi koduste toitude valmistamiseks maarige toidu pinnale dhuke kiht 6li.
Et tagada Uhtlane kipsetamistulemus, segage toitu soovitatud klpsetamisaja keskel.
FUNKTSIOONID ==
Ohkfrittir
AEAIT] aFr - -

TARVIKUD

Kuumadhufritdr alus

Ahjuplaat vai koogivorm traatrestil

ahjuplaat restil

Nérgumispann/kipsetusplaat voi
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7% | KUPSETUSTABEL AUR+OHK

RETSEPT AURUTASE* EELSOOJENDUS TEMPEORC’)\TUUR K(EJIT’:J)S RIIUL JA TARVIKUD
Kipsised 1 JAH 140 - 150 35-55 :\i,,
Véike kook / muffin 1 JAH 160 - 170 30-40 :\i,:
Parmitainast koogid 1 JAH 170 - 180 40-60 -\...léu-
Biskviitkook 1 JAH 160-170 30-40 -\...éu-
Focaccia 1 JAH 200-220 20-40 ;,
Leiva- vOi saiapats 1 JAH 170-180 70-100 ;
Vaike leib 1 JAH 200-220 30-50 ;f
Baguette (Bagett) 1 JAH 200-220 30-50 ;
Praekartulid 2 JAH 200-220 50-70 ;,
Vasikas/Loomaliha/Sealiha 1 kg 2 JAH 180 - 200 60 - 100 ;,
Vasikas/loomaliha/sealiha (tiikid) 2 JAH 160 - 180 60 - 80 ;,
Rostbiif, pooltoores 1 kg 2 JAH 200-220 40-50 ;,
Rostbiif, pooltoores 2 kg 2 JAH 200 55-65 ;,
Lambajalg 2 JAH 180 - 200 65-75 ,;,
Hautatud seakoot 2 JAH 160 - 180 85-100 \;
Kana/ parlkana / part 1-1,5 kg 2 JAH 200-220 50-70 \;
Kana / parlkana / part (tukid) 2 JAH 200-220 55-65 ;
(Ttagr?\%ttlij& l;fj\c/)i g/rlljlagad, baklaZaanid) 2 JAH 180 -200 25-40 “;"
Kalafilee 3 JAH 180 - 200 15-30 ;

*Arvestage, et auru automaatse funktsiooni valimise korral tuleb see korrelatsioon vahele jatta. Ahi valib automaatselt valitud
temperatuurile sobivaima aurutaseme.

TARVIKUD

Ahjuplaat voi koogivorm traatrestil

—r

Nérgumispann/kipsetusplaat voi

ahjuplaat restil

Whj;lﬁool




KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS | TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) RIIUL JA TARVIKUD
— 2
_ Jah 170 30-50 N
Parmitainast koogid / biskviitkoogid & Jah 160 30-50 -\...‘é!n
o 4 1
¥ 9] Jah 160 30-50 T,
e 3
Taidisega koogid ~ . 23 Jah 160 - 200 30-85 1 I
(juustukook, struudel, dunapirukas) 7 Jah 160 - 200 30-90 . 4 B 1 )
_ Jah 150 20-40 A 3 ,
% Jah 140 30-50 LA
Kiipsised — 2 7
= Jah 140 30-50 e .
% Jah 135 40- 60 N S
_ Jah 170 20-40 , 3 ,
& Jah 150 30-50 LA
Véiksed koogid / muffinid — 2 7
& Jah 150 30-50 - . -
% Jah 150 40- 60 N
— Jah 180 - 200 30-40 N
Tuuletaskud % Jah 180- 190 35-45 LA
s 5 3 1
2yl Jah 180 - 190 35-45* A PN = )
— Jah 90 110- 150 N
o 4 1
Besee 2y Jah 90 130- 150 s
% Jah 90 140-160* |\ ammme
— Jah 190 - 250 15-50 N
Pitsa / Leib / Focaccia
% Jah 190-230 20-50 - > - -\J%u- %1
5
[ Jah 310 7-12 '\éll‘
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, focaccia) - 5 3 1
& Jah 220 -240 25-50*% AR AR
_ Jah 250 10-15 1 3 f
Kilmutatud pitsa % Jah 250 10-20 I
¥ Jah 220 - 240 15-30 1 > r 3 ﬁ;r
= Jah 180- 190 45-55 .\%ﬁ
Soolased pirukad ) 4 1
(juurviljapirukas, singi-koorepirukas) LZ:L Jah 180-190 4>-60 AFr AR
¥ Jah 180- 190 45-70* NN
: S -E :: -ﬁ > 4 ECO -
FUNKTSIOONID XL COOK =
Tavapéarane Sundéhk  Konvektsioonkipsetus  Grill Turbogrill ~ MaxiCooking Cook 4 Eco tstkkel Pitsa
Aveeren ~ A=~ | — o
TARVIKUD . L. . Norgumispann/ ~ . ~ .
Traatrest Ahjuplaat v6i koogivorm kiipsetusplaat voi Nérgumispann/ Nérgumispann 500 ml

traatrestil

ahjuplaat traatrestil

kipsetusplaat

veega

Whj;lﬁool




RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS | TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) RIIUL JA TARVIKUD
— Jah 190 - 200 20-30 L3
Volovanid / lehttainast kiipsised & Jah 180-190 20-40 1 4 [ ;,:
w Jah 180 - 190 20-40%  |ammmnamame
Lasanje / lahtised pirukad / kiipsetatud — } ) 3
pasta / cannelloni Ii, Jah 190 -200 45-65 | —
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha — 3
1kg — Jah 190 - 200 80-110 1 r
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) X@ - 170 110- 150 1 2 [
Kana / kiilik / part 1 kg — Jah 200- 230 50-100 | > f
Kalkun / hani 3 kg — Jah 190 - 200 80-130 1 2 r
Kupsetatud kala / kala kiipsetuspaberis — ) ) 3
(fileed, terve) I:, Jah 180 - 200 40-60 1.1
Taidetud kédgiviljad % ) ) 2
(tomatid, suvikdrvitsad, baklaZaanid) Jah 180 -200 >0-60 N—in
PR . \aod - 5
Toast (Rostleib ja -sai) - 3 (kérge) 3-6 A leee r
Kalafileed / -steigid 7 - 2 (keskmine) 20-30** s '\\,;{
<= - i -
Vorstid/ kebabid /ribid / kotletid - e (kkfqué? " 15-30%  |n2oa
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55 - 70 *** -\...2...,- Q
hood
Lambakoot / -jalg % - 2 (keskmine) 60 - 90 *** 1 3 r
. = . 3
Praekartulid = - 2 (keskmine) 35- 55 **x 1 [
Kddgiviljagratdan - 3 (korge) 10-25 1 3 [
Kipsised %‘.‘( Jah 135 50-70 wir -.!Ti:u- .,“,3|—__—.,_, :\L,,
Kiipsised
. 4 5 3 2 1
Tarts (Tordid) COOK Jah 170 50-70 A, a1, A, A,
Tarts (Tordid)
" : = 5 3 2 1
Ummargune pitsa COOK Jah 210 40-60 N e —— N N
Pitsa
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / Caon % 3 1
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) Jah 190 40-120 AR AR T
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / é4 5 4 5 1
rostitud kdogiviljad (tase 4) / lasanje (tase COOK Jah 190 40-120* I e Py e
2) / lihaldigud (tase 1) Meniii
T o 4 1
Lasagna & Meat (Lasanje ja liha) 3 Jah 200 50-100* =2 [
Meat & Potatoes (Liha ja kartulid) w Jah 200 45-100* -\él,- 1 ! [
Kala ja Vegetebles (koogiviljad) w Jah 180 30-50* S 1 1 r
Taidetud praad ECO - 200 80-120* 1 3 r
Lihalgigud ECO - -100* 3
(kadlik, kana, lammas) 200 >0-100 —J
* Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes.
***Vajaduse korral pdorake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja moéddumist.
P 5
&% - - G2 4 ECO —
FUNKTSIOONID X COOK =
Tavapédrane Sundéhk Konvektsioonkiipsetus Grill Turbogrill  MaxiCooking Cook 4 Eco tstikkel Pitsa
Aeennn ~ AF=lr T — Tonnd
TARVIKUD Traatrest Ahjuplaat véi kqogivorm kysggtju?;i)slggp\?éi N(’?vrgumispann/ Nérgumispann 500 ml
traatrestil klpsetusplaat veega

ahjuplaat traatrestil
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KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Klpsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage kérgemaid seadeid.
Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka
pureksklaasist ja keraamilisi ndusid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on klpsetusajad veidi

pikemad.

SEADME HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage aurupuhasteid.
pinda.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
need on vdga mustad, kasutage moni tilk pH-neutraalset
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.

- Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

- Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean. (Ainult teatud mudelitel).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi Svammiga.

Arge peske toidutermomeetrit ega lihasondi (kui on
olemas) ndbudepesumasinas.

Kuumaohufritlitrialust (kui on olemas) véib pesta
noéudepesumasinas.

VEESAHTLI HOOLDUS

Ettevaatust! Veesahtli ei sobi nbudepesumasinas
pesemiseks: vigastuste oht!

Iga auruga toiduvalmistamise tsukli I6pus, umbes
30 minuti parast, teeb ahi automaatselt umbes
Uheminutilise tihjendustsukli, viies kogu ststeemis
oleva vee valjavoetavasse sahtlisse.

Markus. Valtige vee jatmist sUsteemi kauemaks kui 2
pdevaks.

Arge kasutage traatnuustikut
ega muid abrasiivseid
nuustikuid, abrasiivseid/
soovitavaid pesuaineid, kuna
need voivad kahjustada seadme

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
ithendada.

Vee tdielikuks eemaldamiseks seest voi sisepindade
puhastamiseks voite avada veesahtli.

( 1. Veesahtli Glemise katte
L ——— Sheemaldamiseks likake

C\ N N tagumist klappi tGlespoole.
2. Kui puhastamine on
[opetatud, saate sahtli
sulgeda, likates kaks

eesmist klappi esiavadesse ja
vajutades tagumise kdilje alla.

Kasutage veesahtli taitmisel
ainult toatemperatuuril olevat vett: kuum vesi véib
mojutada aurusiisteemi t66d. Kasutage ainult joogivett.

AURUTI

Et tagada ahju optimaalne t60 ja ennetada katlakivi
teket, soovitame regulaarselt kasutada funktsiooni
LKatlakivi”. Kui aurufunktsioone ei kasutata pikka aega,
on soovitatav aktiveerida kipsetustsiikkel tuhja ahjuga
ja paak taielikult taita.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest moélema kdega kovasti kinni - arge hoidke
seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni, tdmmates
samal ajal Gilespoole, kuni see oma pesast lahti tuleb.
Pange uks pehme pinna peale tihele kiljele maha.

3. Ukse tagasi paigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejérel avage tiielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Lambi valjavahetamiseks poorduge miligijargse teeninduse poole.
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RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus
Voolukatkestus.

Vooluvorgust lahti

Ahi ei toota.
: - Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle )
jarel number. Tarkvara viga.

- 6th Sense'i kiipsetusfunktsioon
 16ppeb ajaloendurit kuvamata. ¢ soovituslikust vahemikust. Uks

. Kipsetamine I16ppeb enne g . -Vl
ajaloenduse 16ppu. on kipsetamise ajal avatud.

- Toidukogus erineb

- on sisse ldlitatud, siis on
. koik kasklused aktiivsed ja

.~ Ahi ei ldhe soojaks. el soojene.

- Iga 60 sekundi tagant
kuvatakse ekraanil tekst
: DEMO.

 Tuli liilitub vélja. |

Uks ei sulgu korralikult. Fiksaatorid on vales asendis.

Vale voimsusseade.

Kodus laheb elekter ara.

A Kui ,DEMO" funktsioon

menUud kasutatavad, kuid ahi A

ReZiim OKO on sisse lilitatud.

Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

vooluvorku Uhendatud.

© LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga

- pUsib.

Votke Ghendust kbnekeskusega ja markige number

parast téhte ,F".

- Avage uks ja kontrollige toidu valmidusastet.
¢ Vajaduse korral [6petage kipsetamine, valides
- traditsioonilise funktsiooni.

Valige SEADED suvand DEMO ja lilitage see vélja.

Valige SEADETEST reziim OKO ja lulitage see vilja.

Veenduge, et fiksaatorid oleks diges asendis,
nagu on kirjeldatud ukse eemaldamise ja
: tagasipaigaldamise juhistes jaotises ,Puhastamine ja

i hooldus".

Kontrollige, kas teie kodune nimivoimsus on
vahemalt 3 kW. Kui mitte, véhendage véimsus 13
- amprini. Valige mentust SEADED suvand VOIMSUS

Ja valige Madal.

Termomeetriga kipsetustsikkel
. l6ppes selge pdhjuseta voi
- ekraanil on kuvatud térge F3E3

Toidutermomeeter ei ole
. Oigesti Uhendatud

Kontrollige toidutermomeetri Gthendust

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kasutage toote QR-koodi
Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil

olevad koodid.
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- ET
OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

Enne seadme kasutamist lugege see ohutusjuhend
hoolikalt labi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti vOi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

Arge puudutage puroliiisitsiikli (isepuhastuse)
ajal ahju - poletusoht. Hoidke lapsed ja
loomad puroluusitsikli ajal ja parast seda eemal
(kuni ruum on korralikult ventileeritud). Enne
puroltusitstkli kaivitamist tuleb ahi puhastada
suurematest toidujaatmetest, eriti rasvast ja olist.
Arge jatke tarvikuid véi materjale puroltsitsikli
ajaks ahju.

Kui ahi on paigaldatud pliidiraua alla,
veenduge, et koik poletid voi elektrilised
pliidiplaadid on puroluusitsikli ajaks valja lGlitatud
- pbletushaavade oht.

Vaikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-
8 aastat) tuleb seadmest eemal hoida, kui nende
jarele eivalvata. Lapsed alates 8 eluaastastjaisikud,
kes on piiratud fllsiliste, sensoorsete voi vaimsete
vbimetega voi ilma kogemuste voi teadmisteta,
voivad seadet kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on seadme ohutuks
kasutamiseks juhendatud ja nad méistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi — tulekahju oht.

Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kdik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu. Olge alati valvas, kui
valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke — tulekahju oht. Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske




kuumal 6hul vé6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht. Arge katke ahju esikiiljel olevaid
kuumadhuavasid — tulekahju oht.

Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis,
olge ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.

Toitu ei tohi enne voi parast valmistamist jatta
toote peale ega sisse kauemaks kui Giheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

ETTEVAATUST! Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise lllitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimissusteem.

See seade on nahtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu : kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate kodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustiiupi keskkondades.

Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.

See seade ei ole modeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet vilitingimustes.

Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(bt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes voi
selle [aheduses - tulekahju oht.

PAIGALDAMINE

Seadet tuleb kasitseda ja paigaldada kahe voéi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.

Paigaldustood (k.a veeuhendus (kui on) ja
elektriihendus) ja remonditoéd peab tegema
kvalifitseeritud tehnik.  Arge parandage ega
asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselt ei soovitata. Hoidke lapsed
paigalduspiirkonnast  eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
esinemisel votke Ghendust edasimudja voi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse l6ppu
tuleb jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamist tuleb
seade vooluvorgust lahti ihendada, et valtida
elektriloogiohtu. Jalgige paigaldamise ajal, et
seade ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul voib
tekkida tule- voi elektriloogioht. Aktiveerige seade
alles parast seda, kui paigaldus on |6petatud.

Tehke mooblis koik vajalikud sisseldiked enne
ahju paigaldamist ja eemaldage koik puulaastud
ja saepuru.

Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt
enne, kui seda paigaldama hakkate.

Parast paigaldamist ei tohiks seadme allosa
enam olla ligipaasetav — poletusoht.

Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
—tuleoht.

Kui seade on paigaldatakse t66pinna alla, jatke
toolaua ja ahju Glemise dare vahele minimaalne
noutud vahe, et valtida podletusi.

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

Nimiplaat paikneb ahju esikljel (nahtav, kui
uks on avatud).

Seadet peab olema véimalik vooluvorgust
lahti Uhendada kas pistikut pesast valja
tommates, kui pistik on juurdepaasetav,
vOi ligipadsetava mitmepooluselise lliti abil,
mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskodlas riiklike ohutuseeskirjadega.  Seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektriihendus
ei tohi padrast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet méarjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
vOi pistik on vigane, kui see ei to6ta korralikult voi
kui see on kahjustatud véi maha kukkunud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohtude,
nditeks elektrilddgiohu valtimiseks asendama.

Kui toitekaablit on vaja vahetada, podrduge
volitatud teeninduskeskusse.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

HOIATUS! Enne hooldustédde tegemist
veenduge, et seade oleks valja lllitatud
ja  toitevorgust lahutatud. Kasutage
kaitseks kehavigastuste ohu eest kaitsekindaid
(vigastusoht) ja kaitsejalandusid (pdrutusoht).
Kdidelge vahemalt kahe inimesega (koormuse
vahendamiseks). Arge kasutage kunagi
aurupuhasteid (elektriloogioht). Tootja volituseta
asjatundmatu remont voib kaasa tuua tervise-
ja ohutusriski, mille eest tootja ei vastuta.
Asjatundmatu remondi vbi hoolduse tagajarjel
tekkinud defektid ega kahjustused ei ole kaetud
garantiiga, mille tingimused on toodud seadmega
kaasnenud dokumentatsioonis.

Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need véivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel klaas voib puruneda.

Poletusoht —enne puhastamist voi hooldamist
veenduge, et seade oleks jahtunud.

HOIATUS: Enne lambi asendamist lilitage
seade valja, et valtida elektrilooki.
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE
Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise

simboliga . Pakendi osad tuleb &ra visata vastutustundlikult ja taies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnéuetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Kérvaldage
seade vastavalt kohalikele jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste
majapidamisseadmete jaatmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet
kohalikust omavalitsusest, majapidamisseadmete kogumispunktist voi
poest, kust seadme ostsite. Seade on tahistatud vastavuses
Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja
elektroonikaseadmetest tekkinud jadtmete kohta (WEEE) ja elektri- ja




elektroonikaseadmetest tekkinud jadtmete 2013. aasta madrustega
(uuendatud sénastus). Tagades seadme korrektse utiliseerimise,
aitate hoida dra potentsiaalseid negatiivseid mojusid keskkonnale ja
inimeste tervisele.  Siimbol seadmel vOi seadmega kaasnevas
dokumentatsioonis nditab, et seadet ei tohi kdidelda olmejddatmena, see
tuleb viia sobivasse elektroonikaromude kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette nahtud kiipsetustabelis
vOi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust. Toidu kiipsemine kuumas ahjus jatkub ka siis, kui ahi
on valja lulitatud.

Standardtstikkel (PYRO): sobiv vaga maardunud ahju puhastamiseks.
Energiat sddstev tstikkel (PYRO EXPRESS/ECO) - ainult ménel mudelil
- @ tarvitab tavalise tsiikliga vorreldes umbes 25% vdahem energiat.
Kasutage seda korraparaste ajavahemike jarel (parast 2 voi 3 jarjestikust
lihaklipsetamist).

Veenduge sisselilitamisel, et ahju uks on korralikult suletud, ja hoidke
seda kiipsetamise ajal nii palju suletud, kui véimalik.

Léigake toit vdikesteks Uhesuurusteks tiikkideks, et vdhendada
kiipsetusaega ja hoida kokku energiat.

Pikal (le_30 minuti setamisel keerake |6pufaasis (viimased 3-10
minutit séltuvalt Gl |sesE klpsetusajast) ahju ? mperatuur miinimumi
peale. Toit kiipseb ahju jadkkuumuses edasi.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses jargmisega. Komisjoni mddruse (EL) 66/2014
okodisaininduded. Energiamérgistuse maarus 65/2014. Energiamdjuga
toodete okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist véljaastumine)
maarused 2019, kooskédlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Teave seadme vahese energiatarbega reziimi kohta maaruse

(EL) 2023/826 kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil:
https://docs.emeaappliance-docs.eu

Tootes on kasutusel energiaklassi F valgusallikas.
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